
Ссылка для получения бесплатного билета:  
https://online.gefera.ru/?EXHIBITION_ID=14202896&pcode=MB24-L8KDB
промокод: MB24-L8KDB

Адрес ЦВК «Экспоцентр»:
г. Москва, Краснопресненская наб., д.14,  ст.м. Выставочная

Технология деления теста с повышенной влажностью с 
применением отложенного брожения – 
проверенное решение для масштабов хлебозавода:
- тестоделитель бесстрессовый Qsworth, Китай
- шкаф отложенного брожения Crystal, Турция

Современное решение по расстойке тестовых заготовок 
методом ультразвуковой генерации пара: обновленный 
расстоечный шкаф НХЛ с климатическими установками 
НХЛ-Климат - стандартная и модульная - 
собственное производство НХЛ

Успешная замена европейским брендам:
- оборудование для производства хлебобулочных 
изделий FIMAK, Турция

Технологии тестоведения:
- линейка миксеров и тестомесов Tekno Stamap, Италия 

Концепт по нарезке и упаковке 
хлебобулочных изделий:
- полуавтоматическая линия DPP-50 Dovaina, Литва

Ассортимент ингредиентов российского и зарубежного 
производства, запчасти и расходные материалы

Ждем Вас 
в павильоне 2, 
зал 2, стенд 22D20

УВАЖАЕМЫЕ ДАМЫ И ГОСПОДА!
Приглашаем Вас встретиться с 19 по 22 марта на выставке 

«Modern Bakery-2024” в ЦВК «Экспоцентр» 
на Красной Пресне г.Москва

Вместе мы обсудим и подберем новые интересные 
решения в рамках задач Вашего производства. 

Наши технологи проконсультируют по внедрению новых 
продуктов, расширению ассортимента и тонкостям 

технологии производства хлебобулочных и кондитерских 
изделий.

НА НАШЕМ СТЕНДЕ:

19 марта 15:00 

20, 21 марта 11:00, 15:00

РАСПИСАНИЕ ПРЕЗЕНТАЦИЙ


